
Бизнес-план
КОНДИТЕРСКАЯ

Бизнес-план раскроет всю необходимую 
информацию для открытия кондитерской: 
предполагаемые расходы и сроки 
окупаемости проекта, требования 
законодательства и способы повышения 
конкурентоспособности.
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СКАЧАТЬ ГОТОВЫЙ 
БИЗНЕС-ПЛАН 
КОНДИТЕРСКОЙ

БИЗНЕС-ПЛАН 
КОНДИТЕРСКОЙ

ПРИМЕР 
БИЗНЕС-ПЛАНА 
КОНДИТЕРСКОЙ

В последние годы кондитерские изделия перешли из разряда 
праздничных товаров в товары повседневного потребления. 
Спрос стабилен, конкуренция высока, это значит, что открытие 
кондитерской может стать прибыльным вложением денег при 
грамотном управлении. Кондитерские изделия востребованы всеми 
слоями населения, без привязки к возрасту, полу и времени года.

Перед тем, как начинать искать инвесторов, изучите сферу 
деятельности, ознакомьтесь с совокупностью предстоящих 
мероприятий по открытию кондитерской. Лучший вариант – скачать 
готовый бизнес-план и «примерить дело на себя»: для ведения 
бизнеса нужны не только финансы, но и руководящий опыт, умение 
действовать в меняющихся обстоятельствах.

В процессе построения бизнеса придется пройти массу процедур, 
связанных с узакониванием производства и торговли. Требования 
СанПиН и ГОСТов, терминология, технология производства – нужно 
действовать в соответствии с законом, технологиями и требования-
ми графика инвестирования. Пример бизнес-плана поможет рас-
считать шаги с нуля, учесть все социально-экономические аспекты, 
рассчитать предварительные расходы, уровень ежемесячных затрат 
и предположительный срок окупаемости.
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АКТУАЛЬНОСТЬ 
ИДЕИ И АНАЛИЗ 
РЫНКА С ОЦЕНКОЙ 
КОНКУРЕНТОВ

Сфера общественного питания никогда не утратит востребован-
ность. Потребление кондитерских изделий в России бьет рекорд 
каждый год. По данным исследований, потребление сладостей до-
стигло 25 кг на душу населения в год, однако динамика цен показы-
вает небольшое снижение.
Актуальность идеи открытия кондитерской обусловлена факторами:
1. Объемы производства последних лет показывают стабильный 

рост. Отрасль выгодна тем, что ассортимент продукции может 
ограничиваться только фантазией технолога. Комбинирование 
состава готовой продукции, начинок и способа подачи – 
побуждает покупателей к покупке. А классический набор 
кондитерских изделий обеспечит стабильный спрос.

2. Кондитерская, в отличие от розничных магазинов, предлагает 
свежую продукцию из экологичного сырья. Выбирая сладости, 
клиенты обратятся к прямым производителям, гарантирующим 
качество товара.

3. Кондитерские изделия, шоколад, сладости – дополнительный 
источник эндорфинов (гормона радости). Подобная продукция 
потребляется ежедневно, без привязки к праздничным и 
выходным дням (хотя в указанные дни фиксируется значительное 
повышение спроса).

Оценка конкурентов должна быть обширной и включать такие па-
раметры, как ассортимент товаров, ценовая политика, акционные 
и маркетинговые действия, места расположения, наличие сетевых 
точек продаж. Проведите анализ рынка, найдите слабые места бли-
жайших конкурентов, наметьте неохваченные конкурентами аспекты:
1. Качество готовой продукции. Кондитерские изделия должны 

быть реализованы покупателям в день их производства. Срок 
годности большинства товаров истекает за 72 часа, а некоторые 
хранятся не дольше 6 часов. Не стоит рассчитывать на продажу 
продукции со сроком годности, близким к нулю – это может 
создать негативное отношение у покупателей.

2. Выбор места производства и продажи. Есть возможность 
сэкономить на аренде, если цеха и точка продажа будут в 
небольшом отдалении. Это может существенно отразиться 
на себестоимости готовой продукции, открывая возможность 
снижения цены реализации и привлечения новых клиентов.

3. Ассортимент должен быть разнообразным и иметь свои 
уникальные позиции. Изучите тренды кондитерского 
производства, найдите необычные решения кондитерского 
мастерства у западных специалистов.


